
・こだわり前菜の

盛り合わせ

・オーストラリア産

⾁厚ラムチョップ

・本⽇のパスタ

・プチデザート

カフェ

Chefおまかせコース

ラムチョップコース Tiscaliコース___________________
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¥6,000 (税込6,600) ¥8,000 (税込8,800)

・こだわり前菜盛り合わせ

・季節の温菜

・選べるお⾁のグリル

・本⽇のパスタ

・選べるデザート 

カフェ

⽺飼い酒井さんコース

¥12,000(税込13,200)

北海道⽩糠のプロフェッショナルな⽺飼い酒井さんの
希少な⽺をメインで⾷べられるコースです。 

メイン以外にも酒井さんのお⾁を
堪能していただけます！

内容はスタッフにお尋ねください。

コースCoperto¥500 

(⼿打ちパスタもお選びいただけます)

オススメ！



アルコール Alcohol

__________________________________スパークリングワイン 900〜(税込990〜) 

__________________________________オレンジジュース

__________________________________800(税込880) 

アペロール・ ソーダ

800〜(税込880〜) 

__________________________________Special イタリアンクラフトジン 

【ビール】

600(税込660)

__________________________________ラズベリーレモンソーダ

__________________________________1000(税込1100)

未成年(20歳未満) 及び、⾃動⾞を運転される⽅への酒類提供はお断りさせていただきます。

__________________________________ミモザ (スパークリングワイン・オレンジジュース) 800(税込880) 

__________________________________800(税込880) 

900(税込990) 

__________________________________ハイボール

__________________________________KIRIN ハートランド樽⽣ 800(税込880) 

__________________________________イタリアンクラフト バラデンビール 1200〜(税込1320〜) 

ノンアルコール NonAlcohol

オーガニックジンジャーエール

モレッティ ノンアルビール

__________________________________1本500mi/700(税込770)ミネラルウォーター

900(税込990)

(ガス有・ガス無) 

__________________________________本⽇のお茶 600〜(税込660〜)



冷たい前菜 Antipasto Freddo

手作り前菜の盛り合わせ
〜 海・山・里の幸 〜 1名様 / 1,800 (税込1,980) 

・海の幸とNOTO⾼農園野菜
         カルパッチョの⼀⽫

1,300 (税込1,430) 

・⽔⽜モッツァレラと
     フルーツのカプレーゼ⾵

1,500 (税込1,650) 

・鴨⾁テリーヌ ⼿作りピクルス添え 1,400 (税込1,540) 

Coperto¥880(税込) 
つきだしを含むお席料を頂戴しております

・きのことチーズのパテ 1,000(税込1,100) 

・⾃家製プロシュートコットと
        ルーコラのサラダ

⼈気No.1

・サルデーニャ産ボッタルガと季節野菜

1,600(税込1,760) 

・ ⼿作りハムやパテ テリーヌの
       アフェッタートミスト

2,600(税込2,860)
2〜4名分 

1,700 (税込1,870) 



温かい前菜

 Second

・オーストラリア産 仔⽺
        ラムチョップグリル

・ティスカリ名物『ラムカツ』 

・岩⼿⼭形村短⾓⽜タリアータ150g

1,200(税込1,320) 

1,400(税込1,540) 

1,800(税込1,980) 

2,200(税込2,420) 

2,600(税込2,860) 

メイン料理

Antipasto Caldo

・酒井さんの⽺ トリッパ煮込み
     〜有機⽩インゲン⾖⼊り〜

・季節野菜のグリルと
  スカモルツァチーズ オーブン焼き

・オムレツ きのこクリームソース

・本⽇のフリット

3,900(税込4,290) 

3,300(税込3,630) 

3,300(税込3,630) 

・本⽇の煮込み料理



　その他にも旬の食材を使って
　お客様のお好みのお味で仕立てることが出来ます。

お気軽にお声がけください�

〆の⼀⽫  Primipiatti

・本⽇の⼿打ちパスタ

・サルデーニャ産 カラスミ
 アーリオオーリオ･ペペロンチーノ

・激⾟！ アラビアータ ペンネ

2,200〜(税込2,420〜) 

2,200(税込2,420) 

1,700(税込1,870) 

2,400(税込2,640) 

・⽺飼いのカチョエペペ 2,200(税込2,420) 

・酒井さんの仔⽺バラ⾁
   ⾃家製ベーコンのカルボナーラ

チーズ  Formaggi

・イタリア産チーズ 3種盛り合わせ

・ペコリーノチーズはちみつ添え

1,800(税込1,980) 

1,300(税込1,430) 



デザート  Dolci

・ティラミス

・⼤⼈気ティスカリプリン

1000(税込1100) 

700(税込770) 

S/350(税込385) 

⾷後酒  Digestivo

・ミルト 

・リモンチェッロ

500(税込550) 

4層のオリジナルティラミス

カフェ  Cafeé

・エスプレッソ
W/400(税込440) 

・コーヒー 500(税込550) 

・カフェラテ 600(税込650) 

・ミントティー

・紅茶

・カプチーノ

500(税込550) 

500(税込550) 

600(税込650) 

・グラッパ

500(税込550) 

500〜(税込550〜) 

・アマーロ
600〜(税込660〜) 

・アーモンド キャラメリゼ
          セミフレッド

700(税込770) 

1000(税込1100) 期間限定！・     3年⽬のモンブラン


